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Ⅰ 조리기능사 공통 변경사항

1. 시험문제 요구사항과 수험자 유의사항의 수정내용 중 단순 맞춤법이나 문장순화를 위한 변경내용은 변경내역에

기록하지 않음을 알려드립니다.

2. “위생상태 및 안전관리 세부기준” 일부 내용이 추가되었습니다.

구  분 추가 내용

14. 눈금표시 조리기구
∙눈금표시된 조리기구 사용 허용 (실격 처리되지 않음, 2022년부터 적용)

(단, 눈금표시에 재어가며 재료를 써는 조리작업은 조리기술 및 숙련도 평가에 반영)

Ⅱ 신규과제 현황

한식조리기능사 적용 시점

 배추김치, 오이소박이 (2개 과제) 2024. 1. 1. 부터 시행



Ⅲ 종목별 과제 변경사항

1. 한식조리기능사

과제
번호

과 제 명 구 분
변    경    내    용

비  고
변   경   전 (2023년) 변   경   후 (2024년)

32 배추김치 지급재료 2. 무 80g 2. 무 100g
‘23.6.30.공개
과제 대비 
수정현황

2. 일식조리기능사

과제
번호

과 제 명 구 분
변    경    내    용

비  고
변   경   전 (2023년) 변   경   후 (2024년)

13 전복버터구이 지급재료 9. 소금 15g 9. 소금 40g


